Husvéti tarkonyos baranyraguleves

Hozzavalok:

e 20 dkg baranycomb
e 20 dkg sargarépa

e 20 dkg fehérrépa

e 10 dkg voréshagyma
e 1 kisebb fej zeller

e 1 karalabé

e 1citrom

e 10 dkg teavaj

e 2dlf6éz6tejszin

e 5 dkg finomliszt

e 4 gerezd fokhagyma
e 0, 6rolt bors, tarkony

Elkészitése:

A vajat felmelegitjlik, belehelyezziik a finomra vagott voroshagymat, a zuzott fokhagymat, és
tovabb dinszteljik.

Rahelyezziik a felkockdzott baranycombot, izesitjiik, fliszerezziik. Tarkonnyal gazdagon
megszorjuk, tovabb piritjuk.

A zoldséget, sargarépat felkarikazzuk, a zellert a karaldbéval kockara daraboljuk, majd
hozzdadjuk a baranyhoz. Vizzel felengedjiik.

Amig f6, elkészitjik a tejszines habarast, és hékiegyenlitéssel besdritjlik (atsz(irjiik, hogy ne
legyen csomos).

Citrommal izesitjik, tetejét montirozzuk (vajdarabokat helyeziink a tetejére).

Talalaskor f6tt furjtojast kindlunk hozza.

Séfiink tippje: Talalas el6tt f6tt sonkakockakat is tehetiink a levesbe.



