Viharsarki chilis siilt oldalas

Hozzavalok:

e 1,2 kg sertésoldalas

e 20 dkg flstolt szalonna

e 10 dkg hungarikum gyulai kolbasz
e 20 dkg csiperkegomba

e 10 dkg voroshagyma

e 20 dkg tv-paprika

e 20 dkg kapia paprika

e 40 dkg serpenyés burgonya

o Orolt fliszerpaprika

o egész komény

e Orolt fehérbors

o so

o étolaj

e chililekvar

o diszitéshez: petrezselyemzéld

Elkészitése:

Az oldalast befliszerezziik, majd a 180 fokra el6melegitett stitében locsolgatva, kenegetve
satjak.
A flustoOlt szalonnat apré kockakra daraboljuk, kiolvasztjuk. A zsirjdban a karikdra vagott

kolbaszt és voroshagymat a paprikakkal lepiritjuk, véglil hozzaadjuk a cikkekre vagott
paradicsomot és csiperkegombat.

[zesitjuk, flszerezziik.
Hozzaadjuk a kulon, fliszeres vizben megf6tt burgonyat, vagott petrezselyemmel megszorjuk.

Készre piritjuk, és a siilt oldalassal egyiitt talaljuk.

Séfiink tippje: Az oldalast diszkoszban is elkészithetjlik.

Chililekvar elkészitése:

1 kg chilipaprikadt 1 kg kapia paprikaval ledaralunk. 1 kg cukrot 1 liter 10 %-os ecetben
feloldunk. Az egészet feltesszik f6ni. Kb. 2 6ran keresztlil f6zzik, a paprikak viztartalmatél
fliggben.



