Tokajis csirkemajkrém

Hozzavaldk:

e 50 dkg csirkemaj

e 10 dkg voroshagyma

e 1 dl 4 puttonyos tokaji aszu
e 5dkgvaj

e 5 dkg mazsola

e olivas ciabatta

e 10 dkg kapia paprika

® majoranna

e 1 Ujhagyma

e 5 dkg hdnapos retek

e 5 dkg koktélparadicsom
e so

e étolaj

e Orolt fekete bors

Elkészités:

Egy serpenyBben felhevitjik az olajat, Uvegesre paroljuk rajta az apréra kockazott
voroshagymat.

A csirkemajat feldaraboljuk, a serpenySbe tessziik. Atforgatjuk a zsiradékon, hogy kérget
kapjon, majd felontjik a tokaji aszdval.

Nagy langon elpdarologtatjuk a bort, és atsiitjiik a majat egészen addig, amig a kbzepe is
teljesen atsiil. Kbzben majorannaval és borssal izesitjik, majd amikor elkésziilt, megsdzzuk.

A langyos majat turmixgépbe tessziik a vajjal egylitt, és krémesre mixeljik.

Ciabattaszeletekre halmozzuk a csirkemajkrémet, amit djhagymaval, hdnaposretek-cikkekkel,
kapiapaprika-szeletekkel és koktélparadicsommal diszitlink. A tetejét megszérjuk mazsolaval.

Séfuink tippje: Libamajbdl és kacsamajbadl is elkészithetd.


https://www.mindmegette.hu/receptlista/hozzavalok/voroshagyma
https://www.mindmegette.hu/receptlista/hozzavalok/tokaji_aszu
https://www.mindmegette.hu/receptlista/hozzavalok/vaj
https://www.mindmegette.hu/receptlista/hozzavalok/mazsola
https://www.mindmegette.hu/receptlista/hozzavalok/kapiapaprika
https://www.mindmegette.hu/receptlista/hozzavalok/majoranna

