Tojasos galuska ontott fejes salataval

Hozzavalok:
A galuska tésztajahoz:

e 40 dkg finomliszt
e 2tojas
e 5s0,viz

A tojasos galuskahoz:

e 5dkgvaj

e 8 dkg mangalicasonka
e A4tojas

e 1dltejfol

e sO

Az 6ntott fejes salatdhoz:

o 1 fejessaldta
e 4 gerezd fokhagyma
e 5o, ecet, kristalycukor, viz

Elkészitése:

El6szor elkészitjuk a galuskat: a lisztbe belekeverjik a két egész tojast, séval izesitjik, kevés
vizzel lazan elkeverjik. Kiskanal segitségével lobogd sés vizbe szaggatva kif6zziik.

A tejfolt elkeverjlik a 4 egész tojassal. A vajat kevés olajjal serpeny6ben felmelegitjik, hirtelen
megsutjik benne a mangalicasonkat, majd ha kész vannak, kivesszik.

A visszamaradt zsiradékban hirtelen megpiritjuk a lesz(rt, ledblitett galuskat, és hozzaontjik
a tejfolos tojast.

izlés szerint kozepesen lagyra siitjiik.
Az 6ntott saldatahoz a fejes salatat megmossuk, leveleire szedjiik, lecsepegtetjik.

A fokhagymat felkarikdzzuk, izlés szerint adunk hozza ecetet, sét, kristalycukrot, és kevés vizzel
felontjuk.

Végil az ontetbe helyezziik a saladtaleveleket.

Séfuink tippje: Az ontott saldta dresszingjébe f6tt tojdssargajat, majonézt vagy magvas mustart
is keverhetiink.



