Tiramisu

Hozzavalok:

e 6 tojassargdja

e 15 dkg kristalycukor

e 50 dkg mascarpone

e 6 dl habtejszin

e 3,5dl presszokavé

e 3 evbkanal rum (vagy Amaretto likér)
e 40 db babapiskota

e 3 evbkanal cukrozatlan kakadpor

Elkészitése:

A tojdssargdjat a cukorral egyltt vizgéz felett 8-10 percen at kézi robotgép segitségével
krémesre keverjik. 5 percet allni hagyjuk, majd hozzaadjuk a mascarponét.

A habtejszint felverjik, Ugyelve arra, hogy ne verjuk tul. Két részletben a tojdsos-
mascarponés egyveleghez adjuk.

A presszékavét egy talba ontjiik és hozzaontjliik a rumot. A babapiskdtakat beleforgatjuk, de
nem aztatjuk el. Szorosan egymas mellé formaba rakjuk. A krém felét rakenjiik, majd Ujabb
sor babapiskéta kovetkezik. Krémmel zarjuk a sort.

2-3 6ran (esetleg fél napon) keresztiil hiitében pihentetjik.

Talalas el6tt meghintjik kakadporral.

Séfiink tippje: A tetejét diszithetjik szezonalis gylimolccsel.



