Szilvasgomboc

Hozzavalok:

e 1kgburgonya

e 20 dkg liszt
e 1 tojassargdja
e csipet sé

e sertészsir

o fél kg szilva

e cukor

o {Orolt fahéj

e zsemlemorzsa
e vanilias cukor

Elkészitése:
A szilvat kettévagjuk.

A burgonyat meghamozzuk és felkockdzzuk, megfézziik. Még melegen Osszetorjik, és igy
hagyjuk kihdini.

Az Osszetort burgonydt megszérjuk liszttel, kozepébe lyukat formazunk, és beledntjik a
tojassargdjat. Csipet soét és sertészsirt adunk hozza. Annyi liszttel eldolgozzuk, amennyit
felvesz a tészta, majd kinyujtjuk.

A fél szilvak kbzepébe cukrot és 6rolt fahéjat teszlink, majd mindegyik gombdcba — egy-egy fél
gylimolcsot Osszetéve — egy egész szilvat teszlink. Lobogé vizben kifézziik.

A zsemlemorzsat sertészsiron lepiritjuk, cukrot, vanilias cukrot és fahéjat adunk hozza.

Télalaskor a gombdcokat még megszorjuk porcukorral és fahéjjal.

Séfiink tippje: Gluténmentes liszttel is készithetjik, ebben az esetben dardlt didba vagy
piritott kdkuszreszelékbe forgathatjuk.



