Sajtos pogacsa

Hozzavalok:

e 0,5 kg liszt

e 12,5 dkg margarin
e 10 dkg zsir

o 1tkso

e 1tk cukor

e 0,5 csomag élesztd
e 0,75dl tej

e 175 mljoghurt
o 17 dkg reszelt sajt (kb. 10 dkg a tésztdba, a tobbi a tetejére)
e 2 tojassargdja
e 1 egésztojds a kenéshez
Elkészitése:

Az élesztG6t a tejben felfuttatjuk.

A liszthez hozzdkeverjik a sét és a cukrot. Hozzatessziik a margarint és a zsirt, jol
o0sszemorzsoljuk. Beletessziik a felfuttatott élesztét, a két tojassargdjat, a reszelt sajtot és
annyi joghurttal 6sszegyurjuk, amennyit felvesz a tészta. (A lényeg, hogy ne legyen ragacsos.)

A tetejét belisztezziik és letakarva kb. fél 6ran keresztll meleg helyen kelesztjik.

Amikor a tészta szépen feljott, kinyujtjuk kb. 1 cm vastagsagura, majd félbe, és még egyszer
félbe 6sszehajtjuk. Ezt a mlveletsort négyszer megismételjik.

Ezutdn kiszaggatjuk, tojassal lekenjik, és a tetejét megszdrjuk a maradék reszelt sajttal. (A
teteje szaggatas el6tt beradcsozhatd, igy amikor sl a tészta, szépen szétnyilik a teteje.)

180 fokos el6melegitett sttében kb. 20 percig sutjik.

Séfiink tippje: Fistolt sajttal és medvehagymaval is elkészithetd.



