Paradicsomleves mozzarellaval, friss bazsalikommal

Hozzavalok:

e 40 dkg malna paradicsom
e 1 csokor Ujhagyma

e 5 dkgfokhagyma

e 1 liter paradicsom ivolé

e 10 dkg mini mozzarella sajt
o sb

e Oroltbors-keverék

e friss bazsalikom

e balzsamecet paszta

Elkészitése:

Forrasban |évé vizbe belehelyezziik a mdlna paradicsomokat, majd 1 perc f6zés utan
kivessziik, és hideg vizben leh(tjik; lehGzzuk a héjat és negyedekre daraboljuk.

A fokhagymat és az ujhagymat felkarikazzuk.

A negyedelt malna paradicsomokat botmixerrel plrésitjuk, izesitjlk, és fliszerezzik.
Belehelyezziik a felkarikdzott hagymakat, azokkal tovabb mixeljik.

Felontjik paradicsomlével.

Htve talaljuk: mozzarellagolydval, tépett bazsalikommal és balzsamecet pasztaval.

Séflink tippje: Talaldskor piritott bagettel kinalhatjuk, feny6magot vagy parmezanforgacsot is
szérhatunk ra.



