Falusi makos guba

Hozzavalok:

e 10 dkg daralt mak

o 4 Kkifli

e 40 dkg szilvalekvar
e 12 dkg kristalycukor
e 1 csomag vanilids cukor
e 4tojas

e 5 dkg olvasztott vaj
e 2 dl habtejszin

o 2dltej

e 1citrom

e 1 parancs

Elkészitése:

Az egész tojast a cukrokkal jol kikeverjik. Hozzadntjlik az olvasztott vajat, a tejszint és a tejet,
belereszeljiik a narancs és a citrom héjat, majd az egészet 6sszeforgatjuk.

A kiflit felkarikazzuk, egy siit6be is helyezhet6 serpeny6t kivajazunk, és hazi szilvalekvarral
boritjuk az aljat.

A felkarikazott kifliket beleforgatjuk a tojdsos masszdba, majd az egészet beledntjik a
serpenyé6be.

Gazdagon megszérjuk dardlt makkal.

180 fokra el6melegitett stit6be helyezzik, és 20-25 perc alatt készre siitjlik.

Séfuink tippje: Szilva- helyett ribizlilekvarral is készithetjuk.



