Majvadi szarvasgerinc

Hozzavalok:

e 0,75-1 kg szarvasgerinc

e 10 dkg fustolt szalonna

e 15 dkg gomba

e 3 darab (3 szinl) tv-paprika
e 2 szal djhagyma

e 50, bors, rozmaring

A dodolléhez:

e 1kgburgonya

o viz
e 5O
e iszt

e sertészsir
e 1 fejvoroshagyma

Elkészitése:
A szarvasgerincet lehartydzzuk, flstolt szalonna zsirjaban el&sitjik. S6zzuk, borsozzuk.

A gombat és a paprikat cikkekre vagjuk, majd a karikara vagott ujhagymaval azt is a hushoz
adjuk. Egyitt sitjlk, paroljuk tovédbb. Talalas elStt a hust pihentetjiik.

A burgonyat annyi sds vizben megfézziik, hogy éppen ellepje. Miutan megf6tt, még a
f6z6levében kasasra torjik. A tlizhelyen hozzdadagoljuk a lisztet (amennyit felvesz), és zsiron
dinsztelt voroshagymara ev6kanadllal adagolva megpiritjuk.

A hust a raguval és a dodollével egyiitt talaljuk.

Séfiink tippje: A dodolléhez f6z6burgonyat hasznaljunk a megfelel§ allag eléréséhez.



