Majusi pogacsa

Hozzavalok:

e 0,5 kg liszt

e 25 dkg margarin

e 1 csomag éleszt6

o 1 egésztojas

o 2tkso

o 1dltej

e magkeverék

e annyi tejfol, amennyit felvesz a tészta

Elkészitése:

Az éleszt6t a tejben felfuttatjuk. A lisztet a margarinnal elmorzsoljuk. Hozzatessziik az egész
tojast és a sot, valamint annyi tejfollel 6sszegyurjuk szép simara, amennyit a liszt felvesz.

Fél 6rat pihentetjlk.

Lisztezett deszkan kinyujtjuk kb. 1 cm vastagsdgura, és Osszehajtjuk négy részbe. Ezt még
Otszor végrehajtjuk (pihentetjik, nyudjtjuk, négybe hajtjuk). (EttSl lesz siilés kozben szép
leveles a tészta.)

Ha ezzel végeztink, kiszaggatjuk, megszorjuk a tetejét a magkeverékkel és 180 fokos
elémelegitett sit6ben kb. 20 perc alatt kisttjlk.

Séfiink tippje: KOménymaggal és sajttal is megszorhatjuk a tetejét.



