Kapros, kolbaszos zoldbableves magyaros rantassal s(iritve

Hozzaval6k 4 személyre:

e 40 dkg sargahively( z6ldbab

e 10 dkg voréshagyma

e 5 dkgfokhagyma

e 20 dkg hungarikum gyulai kolbasz
e 10 dkg sertészsir

e 10 dkg finomliszt

o 2 dltejfol (20%)

e hungarikum szegedi 6rolt f(iszerpaprika
e sO

e kristalycukor

e szines borskeverék

e friss kapor

Elkészitési mod:
Vizben feltessziik f&ni a sargahiively(i babot. izesitjiik.

Elkészitjik a magyaros rantast: felhevitett sertészsirban zsemleszin(ire piritjuk a finomlisztet,
kozben hozzaadjuk a finomra vagott fokhagymat és voroshagymat. A tlizhelyrdl levéve kissé
hilni hagyjuk, majd megszorjuk 6rolt fliszerpaprikaval. Ezutan beledntjik a tejfol 2/3 részét,
és viz hozzdaddsdval kikeverjik (tejszin strdséglire).

A hungarikum gyulai kolbaszt felkarikdzzuk, kevés étolajon megsiitjiik, majd a zsiradékbdl
kivéve félretesszik.

A megmaradt zsiradékban finomra vagott voroshagymat, fokhagymat és apritott kaprot
fonnyasztunk, és ezt hozzaadjuk a leveshez.

Ezutdn bes(ritjik a levest, megkodstoljuk, kiforraljuk, és végil belehelyezziik a silt
kolbaszkarikakat.

Talalaskor tejfollel megontdzve, friss kaporral diszitve kinaljuk.

Séfuink tippje: Kolbasz helyett fustolt sonkat is tehetlink a levesbe.



