Husvéti mazsolas fonott kalacs

Hozzavalok:

e 50 dkg liszt

e 2,5 dkg élesztd

e 5 dkg kristalycukor

e 5dkgvaj

o 2,5dltej

e 2 tojassargdja

e 1 egésztojas a kenéshez
e 1 csomag mazsola

e csipetsé

citromhéj

Elkészitése:
A tejet meglangyositjuk, teszlink bele egy kandl cukrot, és belemorzsoljuk az élesztét.

A lisztet egy talba szitdljuk, hozzaadjuk a cukrot, a két tojdssargdjat, egy csipet soét, az
olvasztott, de nem meleg vajat, a mazsolat és a citromhéjat. Mikor felfut, az éleszt6t is
hozzaadjuk, és jol kidolgozzuk a tésztat, majd 30 percet pihentetjik.

Ezutan lisztezett nydjtélapon atgyurjuk, és harom egyforma gombdcot formalunk beléle.

Konyharuhaval letakarva igy is pihentetjiik 15-20 percet. Majd a gombdcokat kisodorjuk és
osszefonjuk. A fonott kaldcsot stt6papiros tepsire helyezzik. A tetejét lekenjik a felvert
tojassal, és a tepsiben is pihentetjik 15 percet.

El6melegitett stit6ben 170-180 fokon pirosra siitjik, kb. 30 perc alatt. Kihdlve szeleteljik.

Séfiink tippje: A sttési id6 felénél lekenhetjlik cukros tejjel. Ett6l a kaldcs szép fényes lesz, és
tovabb marad puha.



