Grenadirmars — krumplis tészta

Hozzavalok:

e 40 dkg nagykocka tészta

e 60 dkg burgonya

e 20 dkg voroshagyma

e 10 dkg sertészsir

e 10 dkg aszalt paradicsom

e 2 dltejfol

e 2 db pak choi

e 50, 6rolt fekete bors, 6rolt fliszerpaprika
e étolaj, viz

Elkészitése:
Lobogd sés vizben kif6zzlik a nagykocka tésztat, lesz(rjik, kevés olajjal lefényezziik, leh(tjuk.

A burgonyat megpucoljuk, felkockazzuk, sés vizben megfézzik. Mikor megfétt, ledntjik réla a
vizet, és a tejfollel kikeverjuk.

A sertészsirt felolvasztjuk, belehelyezziik az apré kockdra darabolt voroshagymat, és
megdinszteljlk.

Hozzdadjuk a felkockazott aszalt paradicsomot, izesitjiik, sézzuk, borsozzuk, 6rolt
fliszerpaprikdval meghintjik.

A burgonyas masszat atpiritjuk a hagymas raguval, és a kif6tt tésztaval.

Talalas el6tt a pak choit hirtelen megsitjik, majd a tészta mellé helyezziik.

Séfiink tippje: A krumplis tésztat tepsibe helyezve és reszelt sajttal gazdagon megszérva
pirosra suthetjik.



