Godollai toltott csirkecomb

Hozzavalok:

e 4db csirkecomb

o 2dbzsemle

e 10 dkg voroshagyma

e 2 gerezd fokhagyma

e petrezselyemzold

e 1dbtojas

o Y liter tej

e étolaj

e 10 dkg flstolt szalonna
e 10 dkg csirkem3j

e 10 dkg csiperkegomba
o {Orolt feketebors

o so

Elkészités:

A széttépkedett zsemlét tejbe aztatjuk, majd kinyomkodjuk, és még jobban szétmorzsoljuk.
Az apréra vagott flstolt szalonnat kipiritjuk, a finomra vagott voréshagymat, a kockara vagott
majat, és a felszeletelt gombat a szalonna zsirjan megpiritjuk. Soéval, 6rolt feketeborssal
izesitjlk.

A piritott majat az egész tojassal hozzdadjuk a kinyomkodott zsemléhez, majd apritott
petrezselyemzoldet szérunk hozza és alaposan dsszedolgozzuk.

A hust befliszerezziik. A tolteléket a csirkecombok bére ald toltjik.

Tepsibe fektetjik, és elémelegitett sitében gyakran locsolgatva ropogdsra sutjik.

Séfuink tippje: Petrezselymes rizst vagy burgonyaplirét kinalhatunk hozza.
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