Csorogefank

Hozzavalok:

e 40 dkg finomliszt

o fél csomag sutépor

e 1 mokkdaskanal szédabikarbona
e 1 csomag vanilidscukor

e 2tojas

e 2clrum

e 3 evbkanal tejfol

e 5 dkg kristalycukor

e 10 dkg margarin

e 10 dkg porcukor

e 20 dkg sargabaracklekvar
e 2 cl barackpalinka

e 3O

e 1|étolaj

Elkészitése:

A lisztet atszitaljuk. Hozzdadjuk a stt6port, a szodabikarbdnat, sot, vanilidscukrot, és alaposan
elkeverjlik.

Belemorzsoljuk a margarint, hozzdadjuk a tojasokat, a tejfélt, rumot, cukrot, és 6sszegyurjuk.

Lisztezett munkalapon fél centi vékonyra nyujtjuk, majd derelyevagéval rombuszokat vagunk
belble.

SerpenyGben felhevitett olajban ropdgosra sutjik.

Télalaskor porcukorral meghintjik és barackpalinkaval kikevert baracklekvarral kinaljuk.

Séfiink tippje: Farsang idején alarcokat is vaghatunk beldle.



