Csorbaleves

Hozzavalok:
A leveshez:

* 3 szal sargarépa

* 2 szal fehérrépa

* 1 fejkisebb zellergumé

* 2 darab burgonya

* 3 evbkanal étolaj

* 1 fejvoroshagyma

* 3lviz

* lestyan (friss hidanydban 2 ev6kanal szaritott)

e sO

* bors

* citromlé
* ecet

A husgombdchoz:

* 30 dkg daralt sertéshus
e 2 ev6kandl zsemlemorzsa

* 5dkgrizs
* 1tojas

e sob

* bors

Elkészitése:

A répat, a fehérrépat és a zellert egy, a burgonyat két centiméteres kockdkra vagjuk, a
hagymat finomra apritjuk.

Egy nagy labasban lepiritjuk a hagymat az olajon, sézzuk, borsozzuk, radobjuk a
gyokérzoldségeket, elkeverjik, megszorjuk a lestyannal, majd felontjiik alaplével és
felforraljuk.

A husgombdc hozzavaldit 6sszekeverjik, majd kis gombdcokat formazunk a keverékbdl.
Ha felforrt a leves, belerakjuk a husgolydkat és a burgonyat. Ezutan 20-25 perc alatt készre
f6zzik. Ha sziikséges, soval utdizesitjlik. Citromlével és ecettel talaljuk.

Séfiink tippje: Talaldskor tejfolt is kindlhatunk hozza.



