Burgonyafézelék

Hozzavalok:

e 80 dkg burgonya

o 4 dkg zsir

e 2 evbkanal finomliszt

e 1 kisebb fej voroshagyma
e 2 db babérlevél

e 1 evbkanal ecet

e cukor

e so

o Orolt fekete bors
e 1 dltejfol

Elkészités:

A burgonyat megtisztitjuk, karikdra, vagy kockara vagjuk, és annyi sds vizben, amennyi ellepi,
a babérlevéllel egyitt puhara f6zzik.

A zsirbdl és lisztb6l zsemleszinlre piritott rdntast készitlink. Mikor a rantas még viladgos,
beletessziik az aprdora vagott hagymat, egyutt piritjuk, kdzben folyamatosan keverjiik, nehogy
leégjen. Majd egy kevés vizzel és a f6tt burgonya levével felengedjik, a tejfollel egyitt a
burgonyara ontjuk.

izesitjiik ecettel, cukorral, 6rolt borssal, és felforraljuk.

Séfiink tippje: Talaldskor piritott burgonyakarikaval diszitjik.



