Berényi gombas széles metélt

Hozzavalok:

e 20 dkg Familia tészta 8 tojasos hazi jellegli szélesmetélt
e 40 dkg csiperkegomba

e 5 dkg szaritott gomba

e 5dkg husos szalonna

e 20 dkg voroshagyma

e 6 dkg fokhagyma

e 10 dkg kaliforniai paprika
e 3dlf6éz6tejszin

e petrezselyem

o étolaj

o sb

e Orolt fekete bors

Elkészitése:

Lobogd sds vizben 3 perc alatt kifézziik a tésztat. Lesz(rjlk, hideg vizzel ledblitjiik, pici étolajjal
lefényezzik.

Kozben a husos szalonnat vékony csikokra szeleteljiik, kevés olajon kislitjik. Rahelyezzik a
finomra vagott vordshagymat, a karikdara vagott fokhagymat, és a cikkekre darabolt
csiperkegombat.

Izesitjuk, flszerezziik, és megszdrjuk apritott petrezselyemmel.

A gombas raguba helyezziik a felkockazott kaliforniai paprikat, és a hideg vizben aztatott
szaritott gombat.

A ragut felontjik f6z6tejszinnel, kiforraljuk, majd belekeverjiik a kif6tt szélesmetéltet.

Séfiink tippje: A gombaraguba vékony Berényi kolbaszt is tehetlink.



